GASTROLAB

VILLAVERDE E&svnracocinaincubadora

para la produccion
alimentaria en tres lineas
de produccion: platos
preparados, panaderia-
pasteleria y conservas.

(PARA QUIEN? Sss

Para iniciativas Para proyectos Para iniciativas
emprendedoras en proceso que fomenten
constituidas de constitucion el cambio de

modelo alimentario

TESTAJE REAL
DE PRODUCTO

DISENO
VENTA DE LA DE LA OFERTA ACTIVIDADES DE
PRODUCCION GASTRONOMICA SENSIBILIZACION

www.maresmadrid.es/alimentacion



DISTRIBUCION DE LA COCINA

Zona de recepcion

de materia prima

y limpieza

con bascula y peladora
de tubérculos

Zona de almacena-
miento a temperatura
ambiente y controlada
con armarios frigorificos,
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Cuarto de expedicion

a temperatura
controlada

con envasadora al vacio
de bolsas y barquetas

Zona de coccion mayor
con horno mixto

de conveccion, horno

de panaderia-pasteleria,

camara panelada
y abatidor

fermentadora y autoclave

Zona de elaboracion:
con seis fuegos,
plancha, freidora

y sartén basculante

Cuarto frio u
AAS
a temperatura

controlada

noax—-—-mx ouUl—

Y UN ESPACIO DE COWORKING
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con puestos de trabajo flexibles, sala
de reuniones, espacio para eventos y
asesoramiento especializado gratuito.
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Escribenos a alimentacion@maresmadrid.es
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¢Quieres
mas
informacion?

o visitanos en el Mar de Alimentacion en Villaverde.
Paseo de Alberto Palacios, 13. 28021, Madrid.
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